Planetary Mixers

Modelo

Aplicacién

Construccion de
Utensilios y Tazén

Capacidad de
Tazén
Capacidad Kilos
de Harina

Voltajey
frecuencia

Motor
Corriente
Consumo
energético
Medidas
Peso

Batidoras y
Amasadoras

CPM-8

Batidora de uso comercial e
industrial ligero. Capacidad
media para pequefnas
panaderias y restaurantes

Acero Inoxidable
Incluye Mezclador, Amasador y
Batidor

8 It
0.6 kg.

110V, 60 Hz

1/2 HP
30A

400 W

400 x 250 x 430 mm
20 Kg.

CPM-20

Batidora de uso industrial.
Especial para panaderias y
restaurantes que fabrican su
propio pan

Acero Inoxidable

Incluye Mezclador, Amasador
y Batidor

20 It.
5 kg.

110V, 60 Hz

1HP
6.0 A

750 W

415 x 540 x 763 mm
100 Kg.

CPM-30

Batidora de uso industrial.
Especial para panaderias y
restaurantes que fabrican su
propio pan

Acero Inoxidable

Incluye Mezclador, Amasador
y Batidor

30 It.
7 kg.

110V, 60 Hz

11/2 HP
8.6 A

1100 W

435 x 590 x 830 mm
121 Kg.



Spiral Mixers

Modelo
Aplicacién
Construccion de
Utensilios

Capacidad de Taz6n

Capacidad Kilos de
Harina

Voltaje y frecuencia
Motor
Corriente

Consumo
Energético
Medidas
Peso

CSM-60

Amasadora de Uso Industrial Pesado.
Especial para Panaderias de Alto Volumen

Acero Inoxidable
Incluye Amasador

60 It.

25 Kg.

220 Vv/380 V, 60 Hz
3 3/4 HP
12.7A

1600 W

1040 x 580 x 1050 mm
230 Kag.

CSM-80

Amasadora de Uso Industrial Pesado.
Especial para Panaderias de Alto Volumen

Acero Inoxidable
Incluye Amasador

80 It.
32 Kg.

380V, 60 Hz
4 1/2 HP
15A

2200 W

1050 x 600 x 1260 mm
380 Kg.



BATIDORAS
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- Gran capacidad

- Facil de usar

- Facil de limpiar

- Gran duracion

- Control de velocidades

- Guarda de proteccion

En Restaurantes, Comedores industriales, Pastelerias,
Salones de eventos, Negocios que realizan banquetes.



BATIDORAS BLAZER
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DURABILIDAD

Por estar fabricado con materiales de slta
rosistancia,

HIGIENICA

Porcontar con tazdn de acero inoxidable
y accasonios muy fadies da limpiar.

GRAN CAPACIDAD.
Parmile preparar grandes cantidades de

CONTROL DE
VELOCIDADES

Que & peamite modos
difereni=s de trabsjo depandiendo

& product que 32 esid prepa-
rando.

GUARDA DE
SEGURIDAD

Si abre la guarda mientras
estd operando el equipo, éste
$o apaga en asulomatico,
dismnuyendo  considerable-
mente &l resgo de accldentes
por gobpes o atrapamientos.
(Mode ox B-10, B-20, B2

producio por contar con tazonas de 7, 10, MULTIFUNCIONAL
20 y 30 liros dependiendo del modalo. Sus accesonos s& pusden usar
enlas 3 velocdadas para batir,
A mezclar o amasar, logrando
b= Globo Gancho Paleta una rapida preparacidn de los
\ alimenios.
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MODELO B-7 B-10 B-20 B-30
A(Frente) | 24 cm 38 cm 60 cm 60 cm
B(Fondo)| 22em 42 cm 60 cm 70cm
C (Alto) 40 em 75 em 78 em 116 em Toda informacion esta sujeta a cambios sin previo aviso



